
Umgang mit gusseisernen Teekannen

1. Vor der ersten Benutzung mehrfach ausspülen
Vor der ersten Benutzung sollten Sie Ihre Kanne mehrfach gründlich mit
warmem Wasser ausspülen. Erhitzen Sie die Kanne nur, wenn Sie auch
tatsächlich mindestens zu zwei Drittel befüllt ist.

2. In der Kanne nur Schwarz-, Grün- und Rotbuschtees zubereiten
Bereiten Sie in der Kanne nur Schwarz-, Grün- und Rotbuschtees zu.
Früchtetee sollten Sie in einer anderen Kanne aufgießen, da die enthaltenen
Säuren die Beschichtung von Eisenkannen angreifen können. Ausgenommen
sind davon säurearme Früchtetees (z.B. Ordinger Nordseewelle).

3. Für nahezu jede Wärmequelle geeignet
Die Kanne ist für jede Art von Wärmequelle geeignet. Sie kann damit auch auf
Gas- oder Elektroöfen benutzt werden. Eine gusseiserne Kanne darf auf gar
keinen Fall in einer Mikrowelle erwärmt werden.

4. Gusseisen kann brechen
Gusseisen ist sehr schwer und kann Wärme gut speichern. Es kann nicht
verbogen werden, aber brechen. Achten Sie deshalb darauf, die Kanne nicht
fallen zu lassen. Auch plötzliche Aufheizungs- oder Abkühlungsprozesse
sollten unterbleiben.

5. Eine Emaillierung schützt die Kanne von innen
Die gusseisernen Kannen werden innen mit einer Emaillierung versiegelt.
Diese soll das Gusseisen vor größeren Belastungen schützen und sorgt
zugleich dafür, dass sich keine Metallpigmente im Tee ablagern. Der Schutz
der Emaillierung endet an der Füllgrenze der Kanne. Das heißt: Der Bereich, in
der Deckel und das Sieb aufliegen, ist nicht emailliert. Dadurch kann es zu
Rostschäden und Abplatzen der Emaillierung kommen, wenn die Kanne
beispielsweise abends befüllt stehen bleibt und nicht entleert wird. Es bildet
sich dann Kondenswasser an der Auflagefläche des Deckels, das die Bildung
von Rostblasen möglich macht.
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6. Reinigungsmittel und Spülmaschine sind tabu
Mit der Zeit werden im inneren der Kanne Teeablagerungen entstehen, die
zusätzlich schützen und dem Tee erst den richtigen Charakter verleihen.
Spülen Sie die Kanne bitte nach jedem Gebrauch mit warmem Wasser aus und
trocknen Sie sie mit einem weichen Tuch ab. Vermeiden Sie den Gebrauch von
Reinigungsmitteln, da diese dem Eisen und dem Lack schaden können. Bei
Flecken auf der Kanne, zum Beispiel durch Fett, können Sie eine
Spülmittellösung verwenden. Dies sollte aber die Ausnahme bleiben. Die
Kanne darf nicht in die Spülmaschine und nicht mit scharfen Spülschwämmen
o.ä. gereinigt werden.

7. Kleinere Roststellen sind früher oder später normal
Früher oder später wird jede gusseiserne Teekanne kleinere Roststellen
aufweisen. Das liegt in der Natur dieser Kannen und schadet weder der
Kanne noch der Gesundheit. Sollten Sie diese Stellen stören, so können Sie die
Kanne nach dem Ausspülen innen und außen mit einem leicht öligen (z.B.
Grünteeextrakt) Lappen abwischen und damit schützen.

Jede Eisenteekanne ist von Hand gefertigt und ein Unikat.

Wir wünschen Ihnen viel Freude an diesem außergewöhnlichen Stück
Handwerkskunst.

Nordfriesische Teespezialitäten
Edgar & Melanie Reuter

Teekanne „Arare“
1,5 l in blau

Teekanne „Kitami“
1,2 l rot

Teekanne „Dalian“
1,0 l grün

Kaufdatum: ……….......200….


